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Rote-Griitze — Mohn — Quark - Kuchen

Ratzfatz gerlihrt, ratzfatz belegt und ratzfatz im Mund. &

Zutaten fur ein Backblech:

250 g Mehl

100 g Speisestarke

1 P. Backpulver E "4;72?4 5
4 Eier wke, Vg h
1 Prise Salz e,
120 g Zucker b

250 g Magerquark
250 g weiche Margarine

Belag:
500 g Rote Grutze

250 g Mohnback (fertige Mohnmischung)
250 g Quark 20% Fett
1 P. Vanillezucker

Zubereitung:
Fiir den Teig die Eier mit Salz schaumig schlagen. Zucker zugeben und cremig schlagen. Margarine

und Magerquark unterriihren. Mehl, Speisestarke und Backpulver mischen und unter den Teig
rihren. Teig auf ein mit Backpapier ausgelegtes Backblech streichen (wer hat setzt noch einen
Backrahmen herum).

Zuerst das Mohnback klecksartig auf dem Teig verteilen, dann die Griitze. Vanillezucker mit Quark
vermischen und die Licken mit Quark fiillen.

Kuchen bei 170°C O/U-Hitze fur ca. 35 Min. backen, auskihlen lassen und mit Puderzucker
bestdauben.

Guten Appetit und gutes Gelingen wiinscht LelalLecker eure Kiichenfee aus Hohenlohe!
www.lelalecker.de



