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Gebackener Feta

Zutaten:

1 Feta pro Person

Gemiise nach Geschmack

(Zucchini, rote Zwiebeln, Paprika, Tomaten, Oliven, Knobi, Peperoni...)
Oregano

Olivenol

Meersalz

Pfeffer aus der Mihle

Zubereitung:

Gemdse in mundgerechte Stiicke schneiden, mit Gewdrze + Olivendl marinieren und in gefettete
(mit Olivendl) Auflaufform geben. Feta auf das Gemise legen, ebenfalls wiirzen und mit Olivendl
betrdufeln. 30 Min. bei 200°C Ober-/Unterhitze backen. Dazu passt Ciabatta.

Guten Appetit und gutes Gelingen wiinscht Lelalecker eure Kiichenfee aus Hohenlohe!

www.lelalecker.de



